


DIE REINE NATUR!

Warum wir auf Weiderindfleisch setzen

Rinder auf einer Weide zu halten, ist die natiirlichste und
nachhaltigste Form der Rinderhaltung. Weiden sind Flachen,
die fiir andere landwirtschaftliche Zwecke, wie dem Ackerbau
nicht geeignet sind. Hier wachsen Graser, Blumen und andere
Pflanzen. Rinder sind Wiederkauer und kdnnen dieses Gras
bestens verwerten. Dariiber hinaus diingen sie die Weide
von selbst und ganz natiirlich, Pestizide miissen nicht zum
Einsatz kommen. So entsteht auf der Weide ein dkologischer
und nachhaltiger Kreislauf und bietet Platz fir eine groBe
Artenvielfalt. Diese Form der Tierhaltung belastet auch das
Klima nicht, sondern kann dieses sogar entlasten, denn

Gewissen!

DAS WEIDEWOHL-GUTESIEGEL

Das steckt dahinter!

Das Weidewohl-Giitesiegel steht fiir Tierwohl und unseren
Anspruch an hachste Fleischqualitat!

Die Rinder miissen mindestens dem Sommer iiber auf einer
Weide gehalten werden und fressen hierbei frisches Gras.

EXKLUSIVER FLEISCHGENUSS

Empfohlen vom Fleischsommelier

Christian Luther ist Metzgermeister und Fleischsommelier.
,Ich habe immer den Anspruch, Tierwoh! und
Fleischqualitat in einen natiirlichen Einklang zu

bringen. Bestes Fleisch in vollendeter Reife

ist das wertvollste Lebensmittel, das wir haben!”

Das sind Christian’s Lieblingscuts vom Weiderind:

FLAT IRON

Ein super-zartes Stiick aus der Rinderschulter,
mehrwdchig gereift.

Eine tolle Alternative zum Flank-Steak.

WEIDESTEAKS



